Die Vorspeisen

Pegetarische Samosa ,,a la Caminada“
vierzehn euro neunzig

Febratene Blutwurst auf Himmel und Erde
vierzehn euro neunzig

Rochiertes Filet vom Kabeljau auf Spinat,
Riihrei, Schnittlauch Beurre blanc
achtzehn euro neunzig

oIrei Austern von Pleade Pouget mit Yuzu
Bellota und Rotweinvinaigrette
einundzwanzig euro neunzig

Catar vom Rind mit Heringskaviar, pochiertem Eigelb und Kartoffel
eineundzwanzig euro neunzig

Kileiner Eintopf vom Tafelspitz mit Wurzelgemiise und frischem Meerrettich
sechszehn euro euro neunzig

GBrust und Keule vom Jagdfasan auf mildem Sauerkraut, Trauben und Speck
eineundzwanzig euro neunzig

Die Hauptgerichte

Kiirbisrisotto mit Parmesan und Kirbiskernol
fiinfundzwanzig euro neunzig

O¥ener Schnitzel vom Kalb auf Kartoffel- Gurkensalate
Preiselbeeren und Zitrone

achtundzwanzig euro neunzig

zweiundzwanzig euro neunzig kleine Portion

S8rust und Keule von der Ente
Rotkohl, Apfel, Maronen und Kartoffel
zweiundreiflig euro neunzig

cgeschmorte Rinderbidckchen mit gebratenen Karotten und Nussbutterpiiree
zweiunddreiflig euro neunzig

Rfeffer-Saibling auf Meerettichpiiree und Spitzkohl
zweiundreiflig euro neunzig



Dessert

631’éme Bralée von echter Vanille

sieben euro neunzig

Schokoladen Browni mit geeister Vanille
zehn euro neunzig

((jete de moin mit Kartoffelschaum

zehn euro neunzig

Bei Allergien und Unvertriglichkeiten wenden Sie sich gerne an unsere
Servicemitarbeiter.



mit Weinbegleitung

Menii

Hamachi roh mariniert
mit Salzzirone, Avocado und Koriander

TRK

Variation von Edelfischen mit Krustentierfond
Basilikum und Kartoffeln

12 8°8-4

Strindberg vom Kalbsfilet
Portweinjus, Kohlrabi und Kartoffel

TR

Mousse von der Valrhonaschokolade
auf eingelegtem Holunder und Joghurt

3 Gang (ohen Edelfische)  neunundsechzig euro
mit Weinbegleitung einhundert euro

4 Gang neunundsiebzig euro

einhundertzwanzig euro






